
KUCHAŘI V RINGU
GASTRONOMICKÁ SHOW

10.2.2017 - 18:00, PARK INN BY RADISSON HOTEL OSTRAVA
CENA 1950,- CZK

ŠESTICHODOVÉ DEGUSTAČNÍ MENU
TOPINAMBUROVÝ KRÉM, ZAUZENÉ KACHNÍ PRSO BARBEREI, LANÝŽOVÝ CHIPS

“TOMPINAMBUROVÝ” CREAM, SMOKED DUCK BREAST BARBEREI, TRUFFLE CHIPS
JAROSLAV KLÁR

“KEL”
“KEL”

TOMÁŠ CIBULKA

RAW TUŇÁKOVÉ ŠPAGETY, “BAGNA CAUDA” , PISTÁCIE
RAW TUNA SPAGHETTI, BAGNA CAUDA SAUCE, PISTACHIO

ROBERT LOOS

GRILOVANÝ BAŽANT, ČERVENÁ ŘEPA, JABLKO, JEŘABINY, ČERNÝ BEZ
GRILLED PHEASANT, BEETROOT, APPLE, ROWAN, ELDERBERRY

MARTIN ŠTANGL

PRASE, TELE, STRAČENA
PIG, CALF, COW

PAVEL ČADIL

ČOKOLÁDA, KVĚTÁK, MED, ZÁZVOR
CHOCOLATE, CAULIFLOWER, HONEY, GINGER

STEPHEN SENEWIRATNE

KAŽDÝ CHOD BUDE PODÁVÁN SE SKLENKOU KORESPONDUJÍCÍHO VÍNA                                                                                                                                     
A DOPROVÁZEN VYBRANOU HUDBOU KUCHAŘE, KTERÝ JÍDLO NAVRHNUL.

PARK INN BY RADISSON HOTEL OSTRAVA - HORNOPOLNÍ 3313/42, 702 00 OSTRAVA
VSTUPENKU ZAKOUPÍTE NA RECEPCI

REZERVACE NA EMAILU: MARKETA.ZOSAKOVA@REZIDORPARKINN.COM
WWW.BAMBOORESTAURANT.CZ

JAROSLAV
KLÁR

Šéfkuchař Lobster 
Family Restaurant

TOMÁŠ 
CIBULKA

Kuchař La degus-
tation Bohéme 
Bourgeoise 

ROBERT
LOOS

Šéfkuchař Aromi 
Ristorante & 

Bistro

MARTIN 
ŠTANGL

Šéfkuchař 
restaurace Eska 

Prague

PAVEL
ČADIL

Šéfkuchař Park 
Inn by Radisson 
Hotel Ostrava

STEPHEN
SENEWIRATNE 

Šéfkuchař 
restaurace RED Pif


